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Menu de San Valentin 2012

Dias 11, 14y 18 de febrero

Aperitivo
Bloody Mery de fresones con berberecho

Entrantes
Crema de almendras
Salmén curado con pifia caramelizada
y esparragos verdes
Champifiones rellenos a la crema de queso

Segundo (a elegir)
Rabo de toro a la cordobesa
Merluza al tomillo con tomate confitado

Postre (a elegir)

Tarta de queso con frutos rojos
Cremoso de chocolate con mermelada de
naranja amarga, aceite y sal Maldon
Café

Bodega (a elegir 1 botella por pareja)
*Vino blanco D.O. Rueda:

Clavidor Cepas Viejas. Verdejo y Viura. 12’82
*Vino tinto D.O. Rioja:

Vifia Alcorta crianza. Tempranillo. 132
*Cava:

Hotel de la Playa brut nature

Disco-movil Hotel de la Playa hasta las 3:00 horas

Total (IVA incluido) 65 € por pareja

Copas no Premium 5 €

Hotel de la Playa Paseo Coldn, 1
46137 Pobla de Farnals (Valencia) Tel. 961 468 46464
reservas@hoteldelaplaya.com



